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La tecnologia al servizio
delle cantine: il caso virtuoso

GS Sistemi, partner di Sistemi SpA, & un’azienda informatica toscana specializzata nella digitaliz-
zazione del settore vitivinicolo grazie a soluzioni ERP come ENOLOGIA. Con oltre 60 cantine sup-
portate, tra cui I’Antica Fattoria La Parrina, GS Sistemi offre software gestionali completi, assistenza
continua e strumenti evoluti per ottimizzare ogni fase della produzione, dalla vendemmia alla ven-
dita. Una collaborazione ventennale che unisce tradizione e innovazione

Chi é GS Sistemi

Partner di Sistemi SpA, GS Sistemi ¢
un’azienda informatica di esperti del set-
tore che propone ai suoi clienti soluzioni
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complete per la digitalizzazione, com-
poste da software gestionali e servizi di
avviamento, formazione del personale
e assistenza post-vendita capillare e im-

mediata.

Uno dei principali ambiti di eccellenza
di GS Sistemi ¢ il settore vitivinicolo:
nel cuore della Toscana, 1’azienda sup-

Antica Fattoria

LA PARRINA

porta oltre 60 imprese vitivinicole nel
percorso di digitalizzazione delle proprie
cantine, ottimizzando 1’organizzazione
del lavoro e creando una rete integrata
tra i diversi reparti, dalla gestione della
campagna all’amministrazione.

ENOLOGIA: ERP per il mondo viti-
vinicolo

L’obiettivo di integrare tutti i processi
aziendali in un unico sistema si concre-
tizza grazie a ENOLOGIA, la soluzione
software ERP (Enterprise Resource
Planning) sviluppata da Sistemi SpA per

il mondo vitivinicolo.

Con ENOLOGIA le cantine possono
gestire in modo centralizzato tutte le at-
tivitd amministrative, produttive e di-
stributive dell’azienda vitivinicola. La
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soluzione consente anche di gestire altri
aspetti legati al mondo vitivinicolo: da-
gli adempimenti normativi previsti dal
Mipaaf e dall’Agenzia Delle Dogane, al
controllo dei costi con la valorizzazione
in modo preciso del costo industriale
dei prodotti, fino all’integrazione con la
Power BI, I’'innovativo strumento Mi-
crosoft di Business Intelligence per tra-
sformare i dati del gestionale in infor-
mazioni utili e guidare le imprese verso
decisioni strategiche.

L’integrazione di ENOLOGTIA con il
MES (Manufacturing Execution Sy-
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ENOLOGIA permette una ge-
stione integrata e conforme
alle normative, con focus su
tracciabilita, controllo dei
costi e innovazione tecnolo-
gica (Industria 4.0)

stem) garantisce una comunicazione di-
retta e costante con i macchinari di pro-
duzione, in ottica “Industria 4.0”. Questo
consente alla cantina di gestire e piani-
ficare al meglio i processi di produzione
e di imbottigliamento, tenendo sotto
controllo tempi, costi ¢ il corretto fun-
zionamento dei macchinari.

Il processo di imbottigliamento e con-
fezionamento ¢ inoltre perfettamente in-
tegrato con il Piano dei controlli vini
DOP/IGP.

Altra integrazione riguarda la gestione
dell’anticontraffazione, della tracciabi-
lita e della logistica avanzata grazie al-
I’utilizzo della tecnologia RFID/NFC.

ENOLOGTIA consente inoltre la ge-
stione dell’Etichetta nutrizionale e am-
bientale, in conformita con il Regola-
mento UE 2021/2117.

Per una testimonianza diretta sui van-
taggi di ENOLOGIA, abbiamo chiesto
Antica Fattoria La Parrina, storica realta
vitivinicola maremmana, di condividere
la sua esperienza.

Antica Fattoria La Parrina: un rac-
conto lungo secoli
La storia di Antica Fattoria La Parrina
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inizia nella prima meta del XIX secolo,
quando il nobile banchiere fiorentino
Michele Giuntini acquisisce il primo
nucleo dell’antica villa agricola toscana.
Con oltre due secoli di tradizione, La
Parrina ¢ un esempio straordinario di
equilibrio tra passato e futuro, situata
nel cuore della Maremma toscana.

Lungo i decenni, I’azienda ha saputo
preservare il fascino autentico di una
tenuta agricola storica, integrando pra-
tiche moderne e sostenibili. Da genera-
zioni, La Parrina ¢ sinonimo di qualita,
eccellenza e rispetto per il territorio,
unendo la produzione agricola, vitivi-
nicola e casearia a un’autentica passione
per la natura e 1’ospitalita.

Immersa nel verde dell’immediato en-
troterra maremmano, di fronte al Monte
Argentario, La Parrina ¢ un’azienda
agricola multifunzionale. La produzione
vitivinicola, completamente convertita
al biologico, si affianca alla produzione
casearia, anch’essa biologica, alla col-
tivazione di cereali e ortofrutta, e alla
gestione di una serra di piante mediter-
ranee. L’aggiunta di un’accogliente of-
ferta agrituristica completa il quadro,
rendendo La Parrina un punto di riferi-
mento nella valorizzazione della Ma-
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remma e delle sue eccellenze.

ENOLOGIA e Antica Fattoria La
Parrina: una collaborazione da oltre
20 anni

“Nel settore agroalimentare e vitivi-
nicolo, Antica Fattoria La Parrina —
racconta Ernesto Bindi, amministratore
unico di GS Sistemi — é uno dei nostri
clienti piu storici. Inizialmente la col-
laborazione ¢ nata per rispondere alle
esigenze specifiche di gestione legate
alla loro attivita vitivinicola, che rap-
presenta il cuore pulsante della loro
azienda. Il nostro gestionale, progettato
per rispondere ad ogni esigenza del set-
tore vitivinicolo, si é dimostrato perfet-
tamente in linea con le loro necessita”.

A confermare 1’efficacia di questa
scelta ¢ I’azienda stessa: “Certamente —
spiega Marta Venturelli, responsabile
amministrativa dell’Antica Fattoria La
Parrina — [’attivita vitivinicola rappre-
senta il motivo principale che ci ha
spinto a scegliere ENOLOGIA. Tuttavia,
a questa esigenza primaria si € affian-
cata la necessita di controllare in modo
efficace e capillare un’impresa come la
nostra, che raccoglie in sé un’offerta
produttiva molto ricca e diversificata”.

ENOLOGIA: dalla vendemmia al
prodotto finito

L’obiettivo di ENOLOGIA ¢ quello
di accompagnare le aziende vitivinicole
in tutto I’iter amministrativo, produttivo
e distributivo.

“L’impegno di Sistemi SpA — spiega

Venturelli — nella creazione di un prodotto specializzato
nella gestione della produzione enologica, ha fatto si che il
controllo dell attivita vitivinicola si sia rivelato un punto di
forza di questo software, dall’apertura della campagna ven-
demmiale alla messa in commercio del prodotto finito. A
questo si aggiunge la possibilita di configurare in maniera
dettagliata e personalizzata tutti gli articoli presenti nel no-
stro magazzino, compresi anche quelli non enologici che
fanno parte delle diverse attivita della nostra impresa’.

La digitalizzazione aziendale

“Come molte altre aziende del settore vitivinicolo — rac-
conta Venturelli —, anche la nostra ha assistito, in pochi
anni, a una trasformazione radicale nella gestione ammini-
strativa del vino, passando attraverso ogni fase che ha se-
gnato il passaggio dai documenti cartacei alla completa
digitalizzazione delle pratiche”.

“L’utilizzo di ENOLOGIA — aggiunge — si e dimostrato
fondamentale per digitalizzare e gestire tutti gli aspetti tec-
nici e burocratici legati al vino. dal controllo del magazzino
fiscale all’emissione di documenti specifici come gli MVV e
i documenti accompagnatori intracomunitari, garantendo
al contempo la conformita alle direttive ministeriali sull 'in-
formatizzazione delle pratiche enologiche”.

Il controllo di gestione: marginalita e costificazione

Uno dei plus di ENOLOGIA ¢ il controllo di gestione a
‘costo zero’, che consente alle aziende vitivinicole di avere
una gestione dei costi e delle marginalita efficace.

“Nel momento in cui l’azienda ha sentito |’esigenza di
adattarsi alle nuove sfide del nostro tempo e ha compreso
l’importanza di un attento controllo di gestione per miglio-
rare la propria produttivita — sottolinea ancora Venturelli —
ENOLOGIA ha subito risposto alle nostre richieste, offren-
doci numerosi strumenti che si sono rivelati un ulteriore
punto di forza di questo gestionale, efficace e versatile
anche sotto questo aspetto. L’esigenza di ricorrere a deter-
minati strumenti e la fiducia nella loro utilita ci hanno
spinto a superare le iniziali difficolta nell adottare piena-
mente tutte le funzionalita disponibili, in un processo di
cambiamento delle nostre abitudini che é tuttora in corso,
ma che sta progressivamente dando gli ottimi frutti spe-
rati’.

Il segreto di oltre 20 anni di collaborazione

“Dopo aver speso gia molte parole sull efficacia dei pro-
dotti di GS Sistemi, efficacia che gia di per sé e fondamentale
per consolidare un rapporto di collaborazione tra produttore
e “fruitore” — conclude Venturelli — possiamo senz’altro
aggiungere che l’esperienza e la competenza dell assistenza
tecnica si sono rivelati sempre determinanti, anche nella
soluzione dei problemi piu ostici. Questo ha fatto si che il
rapporto con i tecnici di GS Sistemi si consolidasse nel
tempo, dando cosi memoria ai tecnici e ai nostri dipendenti
dei risultati pregressi e rendendo quindi piu rapidi e imme-
diati tutti i nuovi interventi’.

Contatti
Mail: commerciale@sistemigs.com
Sito Web: www.sistemigs.com
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